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Aktionskalender
4. Quartal 2025

Kulinarisches Konzept Regionale Highlights FuBball-Highlights

Weltreise mit Fokus auf Oktoberfest Schmankerl  Public Viewing mit

einen Kontinent je Monat (z.B. veganer Brezn Neuinterpretation
Burger, WeiBwurst, Bier- klassischer
BBQ Ribs,) Stadiongerichte

(z.B. Currywurst-Bao,
veganer Stadion Burger)




Aktionskalender
1. Quartal 2026

Kulinarisches Konzept Regionale Highlights FuBball-Highlights

Winterzauber im Global Suppenkasper am Werk - Winterliche Getranke und

Inn —rustikale Kiiche mit  SdBkartoffelsuppe mit Cocktails zum
regionalen Lebensmitteln Ingwer, Grinkohl mit Angebotspreis zu den
Kassler und Pinkel, Spielen (Baileys Hot
winterliche Bowls mit Chocolate,
Reis hausgemachter Chai mit

Schuss)



Aktionskalender
2. Quartal 2026

Kulinarisches Konzept Regionale Highlights FuBball-Highlights

Countdown zur WM - Frische Fusion- Public Viewing zu
monatlich ein WM-Land Kreationen fur den FuBballspielen mit
kulinarisch inszeniert Frahling mit Spargel, internationalem

Béarlauch und Rhabarber  Streetfood-Erlebnis
(Smash-Burger, Hot
Chicken Bowl, Sloppy
Fries)




Aktionskalender
3. Quartal 2026

Kulinarisches Konzept Regionale Highlights FuBball-Highlights

Signature- Kreationen Tex-Mex meets Harz — ( Grillabend zum WM-

- inspiriert von den WM- z.B. Wildschwein-Burger  Finale & Best- of- WM-
Gastgebern: Mexico, mit hausgemachten Sommermenus
USA, Kanada Saucen)

Oktoberfest 2026



Aktionskalender
4. Quartal 2026

Kulinarisches Konzept Regionale Highlights FuBball-Highlights

Weltkuche mit regionaler Festtagskuche mit Rustikale Klassiker zu
Seele —z.B. Kase- Ravioli, internationalem Twist, den Spielen, z.B.
Asia-Rotkohl mit z.B. Génsebraten mit Flammkuchen,
Entenbrust Tamarindenjus, Brezelkorb, Currywurst

Lebkuchen- Tiramisu



